PLATS UNIQUES
Paélla
Tofaye

Baeckeoffe
Choucroute

7.30 € par personne

SUPPLEMENT
salade verte 1€ par personne

COUSCOUS 4 VIANDES
(Merguez Boeuf Poulet Agneau)

8.50 € par personne

Pour une qualité optimale,
Nnos charcuteries
et plats traiteur sont fabriqués
par Nnos soins et sont le résultat
d’'un long savoir-faire traditionnel.
Nos viandes proviennent
d’élevages locaux.
Afn de vous servir au mieux,
NOUS VOUS proposons
egalement de vous livrer.

Nous assurons egalement sur Vittel
la livraison quotidienne de repas
a domicile dans le cadre de
Nnotre activite traiteur.

Riche de 40 ans
de présence a Vittel,
Notre entreprise
familiale vous remercie
de votre confiance.

HEURES D'OUVERTURES

Du mardi au samedi : 7h45—129N15
Dimanche : 7h45—12h15

PRIX PAR PERSONNE
VALABLE A COMPTER
DU 1ER AVRIL 2020
AU 31 MARS 2021

réalisation : l@soaur imprimeur - www.lesoeur.com - Ne pas jeter sur la voie publique.

Boucherie Charcuterie Traiteur

ERDINAND

NOS MENUS

166 rue de Verdun - 88800 VITTEL
Tél. 03 29 08 01 89

boucherie.ferdinand@orange.fr
www.boucherie-ferdinand.com



ENTREES FROIDES

SALADE GOURMANDE 450 €
(lit de salade verte, filet mignon de porc fume,

gésiers confits, croiitons, oeufs durs, tomates)
SALADE VOSGIENNE 4.20 €
(lit de salade verte, pommes de terre, croditons,

oeufs durs, dés de tomates, lardons)

TERRINE DE NOIX DE SAINT-JACQUES

ET SA SAUCE COCKTAIL 4.80 €
TERRINE DE SAUMON

ET SA MAYONNAISE MAISON 450 €
FILET DE SAUMON BELLEVUE

ET SA GARNITURE 4.80 €
(minimum 6 personnes)

RILLETTES DE POISSON 3.10 €
en verrine et caviar de tomates confites

ENTREES CHAUDES

CASSOLETTE DE RIS

ET ROGNONS DE VEAU 7.60 €
PAVE DE SANDRE 510 €
sauce au vinaigre de cidre et son riz créole
CASSOLETTE DE NOIX

DE SAINT-JACQUES et écrevisses 4,90 €
ESCALOPE DE SAUMON, sauce a l'oseille  5.10 €
BOUCHEE A LA REINE 5.20 €
TOURTE AUX MORILLES 34.50 €

le kg

VIANDES
GRENADINS DE VEAU aux baies roses

FILET DE BOEUF :
- aux morilles
- 4 la bordelaise

CUISSE DE PINTADE, sauce forestiére
EMINCE DE VOLAILLE

- 4 la citronnelle
- 4 la moutarde a I’ancienne

ROTI DE VEAU, sauce aux girolles
FILET DE CANARD :

- sauce au poivre vert
- aux amandes

ROTI DE PORC VOSGIEN

CUISSE DE CANETTE
- aux mirabelles
- aux péches
- aux champignons

NOIX DE JAMBON, sauce au madére
BOEUF BOURGUIGNON

11.90 €

13.50 €
11.50 €

2.70 €
490 €

7.80 €
7.80 €

6.30 €
5.20 €

6.80 €
490 €

LEGUMES
Tomates a la provencgale
Haricots verts aux lardons
Gratin de chou-fleur
Flan de courgettes
Julienne de légumes
Riz arlequin
Gratin dauphinois
Carottes au jus
Endives braisées (en hiver)

3 SORTES AU CHOIX
3.50 € par personne




